








三重管式熱交換器

● 固形物対応  CIPにて確実に洗浄できます。
● 着香軽減  ガスケット接触面積が小さいために着香・残香を軽減できます。
●メンテナンスの軽減  ガスケットの交換が容易です。

多管式熱交換器二重管式熱交換器

●液ロス量が減らせます。
●洗浄の薬液量が減らせます。
●品質向上ができます。※1
　（※1 加熱器の通過時間が短くなるため）
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熱交換器の種類
使用流量域（L/h）
伝熱性能
設置スペース
固形物　パルプ入り
固形物　10mm角入り
高粘度対応
イニシャルコスト
ランニングコスト（熱回収）
ランニングコスト（ガスケット）

●液を外管・内管の小さな隙間で両側より加熱し、高効率な伝熱を実現
●小さな隙間で温度ムラが少ないため、均一加熱が可能
●伝熱性能が高いことにより、ホールド量を低減
●液ロス量が少なく、多品種少量生産に適している







http://www.hisaka.co.jp/food/（食品機器）

FAX（03）6671-9178


